










AUF DER KARTE: 2

Familie Koch

Wiesental 2 • 51598 Friesenhagen  

Telefon: 0 27 34 / 4 79 41 84  

Mobil: 01 70 / 3 22 37 63

wiesental-friesenhagen@t-online.de

UNSERE PRODUKTE

•  Bio Rindfleisch aus hauseigener Schlachtung 

• Gemischte Fleischpakete, von Allem etwas 

• Auf Wunsch auch Leber, Herz oder Zunge.

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb ist seit 2010 Bio zertifiziert. Wir  
halten die französische Rinderrasse Limousin,  
die für ihre hohe Fleischqualität bekannt ist. 
Unsere Herde lebt von Frühjahr bis Herbst auf 
den Weiden um unseren Hof herum und im 

Winter in einem großen Laufstall, wo die Tiere auf  
Stroh gehalten werden. Zu fressen bekommen 
sie nur selbst erzeugtes Bio-Silo und Bio-Heu. Das 
Schönste bei uns sind die kurzen Wege. Von der 
Weide, in den Stall und letztlich werden die Tiere 
dann hier, bei uns zu Hause, geschlachtet und für 
Sie passend zerlegt. 

HOFVERKAUF 

Auf Vorbestellung. Telefonisch und per Mail sind 
wir quasi rund um die Uhr für Sie da.

BIOHOF WIESENTAL  

FRIESENHAGEN

AUF DER KARTE: 1

Familie Schmitz

Hof Ronig 2 • 53547 Dattenberg  
Telefon: 0 26 44 / 60 19 64 • Fax: 0 26 44 / 60 19 64

info@hof-ronig.de • www.hof-ronig.de

UNSERE PRODUKTE

• Eier aus eigener Freilandhaltung

•  Frisches Geflügel wie Hähnchen, Pute, Gans, Ente 

• Fleisch vom Rind und Schwein

• Rohmilch ab Hof

• Honig aus eigener Imkerei

• Brot frisch aus dem Steinbackofen 

• Kartoffeln aus eigenem Anbau

• Wein aus der Region

•  Obst, Gemüse und weitere Produkte aus der  
Region

UNSER BETRIEB

Unser Hof Ronig hat lange Tradition, wir bewirt-
schaften ihn heute in 7. Generation und arbeiten 
GVO-frei. Neben den Milchkühen leben hier noch 
viele weitere Tiere wie Pferde, Schafe und Hüh-

ner. Auf unseren Feldern wachsen Weizen, Gerste, 
Mais und Kartoffeln. Unser Garten bringt in jedem 
Jahr saisonales Gemüse hervor. Der kleine Hof- 
laden bietet Ihnen Produkte von unserem Hof 
und aus der Region an. Gerne kann unser Betrieb 
nach Vereinbarung besichtigt werden. Als Lernort  
Bauernhof heißen wir auch Schulklassen herzlich 
willkommen. Wir freuen uns auf jeden Besucher!

HOFVERKAUF 

Montag bis Freitag 09:00 -12:00 und 13:00 - 18:00 

Samstag von 09:00 - 12:00 und 13:00 - 15:00

HOF RONIG  

DATTENBERG

10 1110 11



Pia Brückner

Zum Steinbruch 1 • 53547 Dattenberg 

Telefon: 0 26 44 / 12 39

m-p.brueckner@t-online.de  
www.hof-brueckner.de

UNSERE PRODUKTE

• Kartoffeln, Gemüse und Obst nach Saison 

• Marmeladen, Liköre, Säfte, Essig 

• Eingemachtes wie Essiggurken, Curry-Kürbis usw. 

• Eier, Wurst und Fleisch von unseren Tieren 

•  Honig, Wein Wurst, Käse usw. von lokalen  
Anbietern

UNSER BETRIEB

Hof Brückner „Brückners Lädchen“ ist zertifiziert 
mit „Einkaufen auf dem Bauernhof“ und seit dem 

Jahr 2020 ein anerkannter Bio-Betrieb nach  
DE-ÖKO-006. Unsere Limousin-Rinder und die 
Schafe stehen vom Frühjahr bis zum Herbst auf 
saftigen grünen Wiesen. Artgerechte Tierhaltung, 
kurzer Weg zur Schlachtung und längere Reifezeit 
vom Fleisch garantieren beste Qualität. Wir freuen 
uns auf Ihren Besuch! 

HOFVERKAUF 

Montag, Mittwoch und Freitag 09:00 - 17:30
Samstag 09:00 -14:00

BRÜCKNERS  

LÄDCHEN  

DATTENBERG

AUF DER KARTE: 3

Familie Schmitz

Hummelsbergerstraße 12 • 53562 St Katharinen 
Telefon: 0 26 44 / 50 39 • Mobil: 0 15 14 / 0 79 68 02

d.lorscheid@gmx.de

UNSERE PRODUKTE

• Eier, Hähnchen, Ente, Gans, Suppenhühner 

• Fleisch vom Schottischen Hochlandrind 

• Milch, Käse, Joghurt 

• Saisonales Gemüse und Obst 

• Und weitere Produkte

UNSER BETRIEB

Wir führen den Betrieb in der 5. Generation. Seit 
2001 vermarkten wir unsere Produkte direkt ab 
Hof und bieten sie in unserem kleinen, familien-

geführten Hofladen an. Unser Geflügel wird mit 
selbst gemischtem Futter versorgt und im Betrieb 
geschlachtet. Wir züchten und vermarkten Schot-
tische Hochlandrinder. Die robusten Tiere dürfen 
das ganze Jahr über auf ungedüngten Weiden lau-

fen und werden nur im Winter mit Heu zusätzlich 
gefüttert. Wir freuen uns über Ihren Besuch. Gerne 
informieren wir Sie vor Ort und zeigen Ihnen unse-

ren Betrieb. 

HOFVERKAUF 

Montag 08:00 - 16:00 

Dienstag bis Freitag 08:00 - 19:00 
Samstag 08:00 - 16:00

SCHÄFFE  

HOFLÄDCHEN  

ST. KATHARINEN

AUF DER KARTE: 4

12 13



Oliver Krupp

Weinbergstraße 9 • 53572 Bruchhausen  
Telefon: 0 22 24 / 7 99 21 und 0 22 24 / 63 04  
Mobil: 01 60 / 94 68 13 96  

Fax: 0 22 24 / 9 02 03 46

oliver.krupp@weingut-krupp.de  
www.weingut-krupp.de

UNSERE PRODUKTE

• Rosé und Rotweine 

• Trockene Weißweine 

• Halbtrockene Weißweine 

• Sekt und Perlwein

UNSER BETRIEB

Gewissermaßen als nördlichster Anbauposten 
des Weinanbaugebietes Mittelrhein (Rheinland-
Pfalz) bemühen wir uns mit Hingabe um den Er-
halt unserer Kulturlandschaft Mittelrhein. Typisch 
für diese Region und wichtigste Rebsorte ist der 
Riesling. Unsere Weinberge in Unkel liegen in der 
bekannten Weinlage Sonnenberg. Unkel hat sich 
ja auch – historisch gesehen – einen Namen als 
Rotweinstadt erworben. Auch wir zollen dieser 
Tatsache Tribut, indem wir 35 Prozent unserer 
Rebflächen mit Rotweinreben angebaut haben. In 
Zukunft wollen wir durch einen verstärkten Anbau 
der Rebsorte Spätburgunder unser Angebot an 
Rotwein sogar noch weiter vergrößern. 

HOFVERKAUF 

Weinverkauf nach telefonischer Vereinbarung

WEINGUT KRUPP  

BRUCHHAUSEN

AUF DER KARTE: 5

Matthias Eul

Kurstraße 37 b • 53577 Neustadt / Wied 

Mobil: 01 72 / 93 25 263 

info@damwild-eul.de  
www.wildundgut.de

UNSERE PRODUKTE

• Viele Produkte von Hirsch, Reh und Wildschwein 

•  Frisches BIO Wildfleisch vom Damwild aus unse-

rer eigenen, BIO-zertifizierten Zucht an. Verzehr-
fertig, vakuumiert und tiefgefroren. 

•  Grill Würstchen, Burger Patties, Gulasch, Filet,  
Rücken und vieles mehr. 

• Hundefutter

UNSER BETRIEB

Die Gehege der Westerwälder Damwildzucht lie-

gen idyllisch auf einem Höhenrücken über dem 
Wiedtal. Hier, auf diesen weitläufigen Wiesen, ge-

nießen wir gute Luft, die herrliche Landschaft und 
unsere Profession - die Damwildzucht. Und das 
seit fast 40 Jahren. Unsere Tiere sind ganzjährig 
auf den ausgedehnten Weiden unseres Zuchtbe-

triebes unterwegs. Auf den rund 10 Hektar natur-
belassenen und kräuterreichen Wiesen finden die 
Tiere über das Jahr genügend Futter. Im Winter 
werden Heu, Getreide, Trockenschnitzel, Äpfel und 
Kastanien aus heimischer Erzeugung zu gefüttert. 
Alles rein biologisch. 

HOFVERKAUF 

Nach telefonischer Vereinbarung. Erklärungen zur 
Zucht und Verarbeitung erhalten Sie bei uns vom 
Chef persönlich.

WESTERWÄLDER 

DAMWILDZUCHT  

NEUSTADT

AUF DER KARTE: 6
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Familie Weisenfeld

Hauptstraße 18 • 56244 Weidenhahn  
Telefon: 0 26 66 / 713 • Mobil: 01 71 / 4 33 34 35 

Fax: 0 26 66 / 91 96 01

sh@kolleshof.de

UNSERE PRODUKTE

•  Lamm- und Schaffleisch, küchenfertig zerlegt 
und vakuumiert.

•  Zuschnitte Fleisch und Portionierung nach 
Wunsch

•  Kunden werden individuell über die Schlachtter-
mine informiert

•  Infos über Haltung, Rasse und Schlachttermine 
bei Facebook „Kolleshof - Haarschafzucht im 
Westerwald“

•  Heu in Rundballen

UNSER BETRIEB

Auf dem Kolleshof halten wir die Schafrassen 
„Barbados Blackbelly“ und „Braunes Haarschaf“ 
als Herdbuchzucht und Kreuzungen daraus mit 
alten Landschafrassen für die Fleischerzeugung. 
Durch diese Rassekreuzungen wird ein Fleisch er-
zeugt, das alle Wünsche erfüllt: ein feiner Lamm-

geschmack, feine Maserung, wildähnlich mit nur 
wenig bis gar keiner Fettauflage. Die „Westweidis“ 
wachsen bei der Mutter auf und stehen fast ganz-

jährig auf unseren eigenen Weiden. Im Winter 
wird mit eigenem Heu zugefüttert. Ab Januar 
2021 sind wir Biobetrieb, zur Zeit befinden wir 
uns noch in Umstellung.

HOFVERKAUF 

Nach telefonischer Vereinbarung: 01 71 / 4 33 34 35

KOLLESHOF  

WEIDENHAHN

AUF DER KARTE: 8

Armin Gläßer

Dierdorfer Weg 3 • 56237 Breitenau  
Telefon: 0 26 23 / 8 81 50

info@hof-glaesser.de • www.hof-glaesser.de

UNSERE PRODUKTE

• Erdbeeren, auch zum Selbstpflücken 

• Weihnachtsbäume, auch zum Selbstschlagen 

• Veranstaltungen und buchbare Events 

• Blühpatenschaften

UNSER BETRIEB

Wir legen Wert auf das Besondere. So können Sie 
bei uns nicht nur Erdbeeren und Weihnachtsbäu-

me kaufen, sondern auch die verschiedenen Erd-

beersorten selbst pflücken und die Weihnachts-

bäume selbst schlagen. Zudem bieten wir Events 
und Firmenfeiern rund um den Weihnachtsbaum 
und die Erdbeere an. Seit Generationen betreibt 
unsere Familie im Westerwald Landwirtschaft, 
wobei uns der naturnahe integrierte Anbau am 
Herzen liegt. Wir achten auf einen sorgsamen 
Umgang mit den gottgegebenen Ressourcen und 
unterstützen unsere Umwelt aktiv, etwa durch an-

gelegte Blühstreifen. 

HOFVERKAUF 

Täglich geöffnet während der Erdbeersaison von 
Ende Mai bis Anfang Juli und während des Weih-

nachtsbaumverkaufs im Dezember. Die genauen 
Öffnungszeiten und Standorte finden Sie unter 
www.hof-glaesser.de.

HOF GLÄSSER  

BREITENAU

AUF DER KARTE: 7
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Dipl.-Ing. Thomas Härtel

Bergstraße 18 • 56269 Dierdorf  
Telefon: 0 26 89 / 12 39

info@garten-architektur.de  
www.westerwald-kelterei.de

UNSERE PRODUKTE

•  Apfelsaft, Quittensaft, Birnensaft, Rote-Beete-
Saft 

• Apfelwein, Quittenwein, Birnenwein 

• Honig: Sommer- und Frühlingstracht

UNSER BETRIEB

Aus der Idee heraus, Fruchtsäfte und -weine für 
den Eigenverbrauch herzustellen, entstand eine 
kleine, private Fruchtsaft- und Weinkelterei. Wir, 
die Familie Härtel-Ziegler, produzieren so Frucht-
säfte und trockene bis halbtrockene Fruchtweine. 
Wir verarbeiten aber nicht nur unsere eigenes Obst 
von unseren Streuobstwiesen, sondern pressen 
auch aus Ihrem selbst geernteten Obst leckeren, 
gesunden Saft. Außerdem bieten wir regelmä-

ßig Seminare zur Obstbaumpflege an und laden 
Sie herzlich zu unsrem Apfel- und Weinfest ein –  
immer am 3. Oktober.
 

HOFVERKAUF 

Montag bis Samstag 09:00 - 19:00,  
nach Absprache

WESTERWALD  

KELTEREI  

DIERDORF

AUF DER KARTE: 10

Margot Buchner

Sayntalstraße 1 • 56244 Niedersayn 

Telefon: 0 26 66 / 91 98 27  

Mobil: 01 76 / 43 56 22 30

info@margots-imkerei.de  
www.margots-imkerei.de

UNSERE PRODUKTE

• Feinster Honig aus eigener Imkerei 

• Honig-Kreationen 

•  Personalisierte Geschenkideen: Gastgeschenke, 
Firmenpräsente, Geschenksets 

• Bienenpatenschaften

UNSER BETRIEB

Meine kleine Imkerei liegt im Herzen des Wester-
waldes im Tal des kleinen Saynbachs. In liebevoller 
Handarbeit mit Hingabe und Leidenschaft entsteht 
der Honig aus Margots-Imkerei – eine köstliche 
Geschenkidee aus unserer Heimat. Personali- 
sierte Honiggläser sind perfekt als Gastgeschenk 
für Ihre Hochzeit, Kommunion, Konfirmation oder 
jedes andere Fest. Als Firmenpräsent begeistern 
personalisierte Honiggläser Ihre Kunden, Mit- 
arbeiter und Geschäftspartner. Und zur Weih-

nachtszeit versüßt leckerer Honig das Warten 
aufs Christkind. 

HOFVERKAUF 

Meist ist jemand zum Honigverkauf vor Ort. Oder 
melden Sie sich vorher einfach telefonisch.

MARGOTS-IMKEREI  

NIEDERSAYN

AUF DER KARTE: 9
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Jörg Bremond und Patrick Pleyer

Mittelstraße 42 • 56307 Dürrholz  
Mobil: 01 71 / 8 45 47 03 und 0 15 14 / 1 64 95 02

jb-0001@bremond.de

UNSERE PRODUKTE

• Rindfleisch von unseren Weidetieren 

•  Zerlegt, in küchenfertigen Portionen  
(15 kg oder mehr) 

•  Wir kontaktieren unser Kunden und Interessen-

ten aktiv, wenn Schlachtungen und Lieferungen 
anstehen.

UNSER BETRIEB

Im Puderbacher Land bewirtschaften wir etwa  
25 ha vorwiegend extensives Grünland, das im 
Rahmen von Pflegeverträgen ausschließlich mit 
Rindern beweidet wird. Wir halten und züchten die 
Rasse „Rotes Höhenvieh“, eine alte, vom Ausster-
ben bedrohte und hier ursprüngliche Rasse. Durch 
die positiven Eigenschaften dieser Rasse und die 
Fütterung ausschließlich über Weidegang wird ein 
Fleisch von besonderer Qualität und Güte, Feinheit 
und Geschmacksintensität erzeugt. 

HOFVERKAUF 

Verkauf von Rindfleisch im Herbst und Winter auf 
Bestellung

BREMOND & PLEYER  

MUSCHEID

AUF DER KARTE: 12

Arne Senck

Muscheider Straße 4 • 56307 Dürrholz 

Telefon: 0 26 84 / 9 77 38 23 

Mobil: 01 63 / 2 82 92 78

info@westerwaldhonig.com  
www.westerwaldhonig.com

UNSERE PRODUKTE

• Frühtracht, Sommerblüte und Rapshonig 

•  Bienenwachskerzen, Rohpropolis, eigenes  
Bienenwachs, Bienenwachstücher 

• Daufenbacher Honiglikör, Met 

• Präsentkörbe oder kleine Geschenkideen

UNSER BETRIEB

Wir betreiben eine Standimkerei im schönen Wes-

terwald, unsere Bienenvölker stehen ganzjährig 
auf unserem großen, naturbelassenen Gelände. 
Bei uns weiden Kühe, auf der Koppel grasen Pfer-
de und der Wald ist nur einen Katzensprung weit 
entfernt. Idyllisches Landleben im Einklang mit der 
Natur, so sollte es sein! Das bedeutet: Regionaler, 
naturbelassener Honig aus unserer schönen,  
intakten Landschaft. Honig aus Leidenschaft! 

HOFVERKAUF 

Honey Drive In 24/7 geöffnet 
Montag bis Freitag 08:00 -17:00  

und nach telefonischer Vereinbarung

IMKEREI SENCK  

DÜRRHOLZ

AUF DER KARTE: 11
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Peter Wagner

Hauptstraße 26 • 56414 Zehnhausen  
Telefon: 0 64 35 / 61 41 • Mobil: 01 70 / 9 55 47 22

peter.wagner@online.de

UNSERE PRODUKTE

•  Äpfel, Birnen, Zwetschgen und in Ausnahme- 
jahren auch Kirschen 

• Apfelsaft, Edelbrände, Liköre

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb besteht seit 25 Jahren als Bioland-

betrieb. Wir erzeugen wohlschmeckendes Obst 
und verarbeitete Produkte aus einer großen Viel-
falt alter und neuer widerstandsfähiger Sorten. 
Großen Wert legen wir auf ein widerstandsfähiges 
Obstbausystem durch hohe genetische Vielfalt.  
Dies fördern wir durch eine Bodenpflege nach 
biologisch-organischer Wirtschaftsweise. Außer-
dem betreiben wir Insektenförderung durch Blüh- 
streifen zwischen den Baumreihen und bieten 
Nistmöglichkeiten für Vögel. 

HOFVERKAUF 

Verkauf ab Hof nach Absprache

OBSTBAU WAGNER  

ZEHNHAUSEN

AUF DER KARTE: 16

Gerhard Schönberger

Unterstraße 2 • 56414 Weroth  

Telefon: 0 64 35 / 63 05 • Mobil: 01 77 / 9 66 58 86

ww-gallowayzucht@freenet.de  
www.westerwaeldergallowayzucht.de

UNSERE PRODUKTE

• Galloway-Rindfleisch 

• Honig aus eigener Imkerei

UNSER BETRIEB

Seit 1985 züchten wir Galloways im Westerwald. 
Die Tiere ernährend sich in ganzjähriger Freiland-

haltung im Sommer von Gras und im Winter von 
Heu. Unseren Tieren wird ein freies, art- und rasse- 
gerechtes Leben auf kräuterreichem, naturbe-

lassenem Grünland ermöglicht. Diese extensive, 
naturnahe Haltungsart gibt den Galloways die 
Zeit, ohne Kraftfutter und ohne Silage ein mage-

res, feinfaseriges, sehr zartes Fleisch von außer- 
ordentlich gutem Geschmack aufzubauen. 

HOFVERKAUF 

Nach telefonischer Vereinbarung

WESTERWÄLDER 

GALLOWAYZUCHT  

WEROTH

AUF DER KARTE: 15
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Fritz Dapprich

Schulstraße 32 • 56459 Pottum  
Telefon: 0 26 64 / 81 95 • Mobil: 01 70 / 9 37 52 24

UNSERE PRODUKTE

•  Bio-Rindfleisch aus eigener Herstellung  
als 5 kg, 10 kg oder 15 kg Pakete 

• Hausmacher Wurst 

• Grill- und Wurstspezialitäten

• Partyservice

UNSER BETRIEB

Wir sind ein landwirtschaftlicher Familienbetrieb 
mit eigenem Hofladen und Partyservice. Unsere 
EU-Bio-Zertifizierte Mutterkuhhaltung betreiben 
wir in Pottum am Wiesensee. Hier erzeugen wir 
hochwertige Produkte, die keine Allergene und 
keine Geschmacksverstärker enthalten. Kommen 
Sie gerne vorbei und besuchen Sie unseren Betrieb 
und Hofladen. 

HOFVERKAUF 

Dienstag 16:00 - 19:00  
Donnerstag 15:00 - 19:00  
Freitag 15:00 - 19:00  

Samstag 09:00 -12:00

FRITZ‘ HOFLADEN  

POTTUM

AUF DER KARTE: 20AUF DER KARTE: 19

Familie Menges

Koblenzerstraße 33 • 56459 Rothenbach  
Telefon: 0 26 63 / 65 91

UNSERE PRODUKTE

• Kartoffeln 

• Rindfleisch 

• Schweinefleisch 

• Eier

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb besteht nun schon in der 3. Gene-

ration. Auf unseren Flächen im hohen Westerwald 
produzieren wir hochwertige Lebensmittel, die wir 
ausschließlich zum Verkauf anbieten. Im neuen 
Tierwohl-Stall werden die Tiere auf Stroh gehalten. 
Die Schweine werden ohne Stress und Transport 
auf dem Hof geschlachtet. Fleisch erhalten Sie bei 
uns ganzjährig nach Absprache. Der Verkauf von 
Kartoffeln erfolgt saisonbedingt ab ca. Anfang  
August so lange der Vorrat reicht. 

HOFVERKAUF 

Verkauf ab Hof nach Absprache

MENGES AGRAR  

ROTHENBACH
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Albert Witt

Westerwälder Farmhouse • 56477 Rennerod  
Telefon: 0 26 64 / 99 10 76 • Fax: 0 26 64 / 99 74 25 

Mobil: 01 73 / 3 06 97 26

albertwitt@aol.com  
www.westerwaelder-farmhouse.de

UNSERE PRODUKTE

•  Bio-Galloway-Rindfleisch, Bio-Wachteln und  
-Hähnchen

•  Bio-Eier aus eigener Bruderhahnaufzucht  
(Zwiehuhnrasse)

• Bio-Käse, Bio-Wein

• Wild und weitere Produkte aus der Region

• Ferienwohnungen, Urlaub auf dem Bauernhof

UNSER BETRIEB

In der Frische des Westerwälder Windes leben un-

sere Galloways im Einklang mit der Natur. Bei aus-

schließlicher Gras- und Heufütterung von unseren 
betriebseigenen Bioweiden im Westerwald haben 

unsere Galloways Zeit langsam und natürlich heran 

-zuwachsen. Die genügsamen Rinder bilden hier 
das feinfaserige Bio-Galloway-Rindfleisch mit  
dem für Galloways unverwechselbaren typischen  
Eigengeschmack. Und das Besondere: So bilden 
sie das charakteristische dunkelrote Fleisch mit 
einem sehr geringen Gehalt an gesättigten Fetten 
und einem sehr hohen Anteil an lebensnotwendi-
gen Omega-3-Fettsäuren. 

HOFVERKAUF 

Donnerstag 14:00 - 19:00
Freitag 14:00 - 18:00 

Eier-Automatenverkauf:  
Montag bis Sonntag  
08:00 – 20:00

WESTERWÄLDER 

FARMHOUSE  

RENNEROD

AUF DER KARTE: 22AUF DER KARTE: 21

Familie Fischer

Flurhof • 56470 Bad Marienberg  
Telefon: 0 26 61 / 9 16 99 33 

Fax: 0 26 61 / 9 16 99 44

info@flurhof-fischer.de 

www.flurhof-fischer.de

UNSERE PRODUKTE

• Eier, Eiernudeln, Suppenhühner 

• Wurst von Rind und Schwein 

•  Schweinefleisch und Rindfleisch auf  
Vorbestellung

UNSER BETRIEB

Mitten im Hohen Westerwald liegt der Flurhof in 
schöner Alleinlage. Hier wohnen wir seit 2002 mit 
unseren Schottischen Hochlandrindern, Legehen-

nen und Schweinen. Seit einigen Jahren bewirt-
schaften wir den Hof nach Bioland-Richtlinien. 
Außerdem bieten wir artgerechte Pensionspferde- 
haltung im neuen Bio-HIT-Aktivstall. Urlauber 
können zwischen zwei Ferienwohnungen wählen, 
ausgezeichnet mit 4 Sternen. 

HOFVERKAUF 

Automatenverkauf täglich 08:00 - 20:00

FLURHOF  

BAD MARIENBERG
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Claudia Schäfer-Trumm

Obere Wiesenstraße 8 • 56479 Oberrod  

Telefon: 0 26 64 / 9 04 93  

Mobil: 01 71 / 9 35 73 81

info@kleine-fromagerie.de  
www.kleine-fromagerie.de

UNSERE PRODUKTE

• Ziegenkäse in verschiedenen Variationen 

• Ziegenwurst in Dosen 

•  Luftgetrocknete Salami, Ziegenfleisch, -schinken 

•  Zickleinfleisch, Gänse und Maishähnchen auf 
Vorbestellung 

•  Eier, Wein sowie verschiedene Feinkostprodukte 
von kleinen Bauern und Manufakturen

•  Maishähnchen, Martins- und Weihnachtsgänse 
aus Freilandhaltung

•  Fleisch von Edelschweinrassen Kurobuta, Berk-

shire und Duroc aus Freilandhaltung

UNSER BETRIEB

Westerwälder Ziegenkäse mit französichem Am-

biente. Ziegenhofidylle im Westerwald, Sinfonie 
der Sinne… Käse - Weinverkostung der besonderen  
Art - die schönste Käseversuchung zwischen 
Frankreich und dem Westerwald. Wir sind die Käse- 
produzenten von Kräuterwind - Genussreich im 
Westerwald - Im Feinschmecker 2011 zählen wir 
zu den besten Käseherstellern Deutschlands.  
Unternehmerin des Jahres 2016. 

HOFVERKAUF 

Verkauf ab Hof jederzeit möglich

DIE KLEINE  

FROMAGERIE  

OBERROD

AUF DER KARTE: 24AUF DER KARTE: 23

Familie Doppstadt

Alberthof • 56477 Rennerod  
Telefon: 0 26 64 / 99 95 64  

Fax: 0 26 64 / 99 95 65

hofladen@albertshof.com  
www.albertshof.com

UNSERE PRODUKTE

• Rindfleisch und Geflügel 

• Wurstprodukte aus Rindfleisch 

• Eier, Eiernudeln 

• Großes Sortiment an Naturkostwaren 

• Produkte von regionalen Biobetrieben 

• „Unverpackt“-Produkte 

• Café-Ecke

UNSER BETRIEB

Der Albertshof wird seit 1988 nach den Kriterien 
des ökologischen Landbaus bewirtschaftet. Die 
Betriebszweige sind Milch- und Fleischproduktion. 
Vermarktet werden die Produkte über den Fach-

handel und über den hofeigenen Naturkostladen. 
Als Demonstrationsbetrieb Ökologischer Land-

bau bieten wir allen Interessierten Einblicke in den 
ökologischen Landbau und starten jährlich von 
Mai bis Oktober unseren „Lernort Bauernhof“ für 
Schulklassen und andere Besuchergruppen. Aus-

gezeichnet als „Bester Bioladen 2016“! 

HOFVERKAUF 

Dienstag, Donnerstag, Freitag  
10:00 - 13:00 und 15:00 - 19:00 
Samstag 10:00 - 13:00

ALBERTSHOF  

RENNEROD
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Frank Nickenig und Bärbel Birkenbeil

Holzweg 90 b • 56566 Neuwied  
Telefon: 0 26 22 / 83 71 54

kontakt@obsthof-birkenbeil.de  
www.obsthof-birkenbeil.de

UNSERE PRODUKTE

•  Kammerpreisprämierte Obstbrände, Spirituosen 
und Liqueure aus eigener Brennerei 

•  Kirschen, Zwetschgen, Birnen und Äpfel aus 
eigenem Anbau nach saisonaler Verfügbarkeit

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb liegt am Ortsrand von Heimbach-
Weis, unweit des Zoos Neuwied. Bereits in 4. 
Generation bauen wir Obst an. Mit der Schnaps-

brennerei haben wir uns ein weiteres Standbein 
geschaffen. Obwohl unser Brennkessel erst seit 
2016 in Betrieb ist, wurden wir 2019 von der Land-

wirtschaftskammer Rheinland-Pfalz als eine der 
TopTen-Brennereien in den Bezirken Koblenz und 
Trier ausgezeichnet. Darauf sind wir natürlich 
stolz. Gleichzeitig ist es ein Ansporn für uns, unse-

re Prozesse weiter zu optimieren und neue Brände 
und Spirituosen zu kreieren. 

HOFVERKAUF 

Mittwoch und Freitag 09:00 - 18:00 
Samstag 09:00 - 16:00
Brennereibesichtigungen mit Verkostung gern 
nach Absprache

SCHNAPSBRENNEREI 

OBSTHOF  

BIRKENBEIL  

NEUWIED

AUF DER KARTE: 26AUF DER KARTE: 25

Familie Glabach

Dierdorferstraße 239 • 56564 Neuwied  
Telefon: 0 26 31 / 5 57 88 • Fax: 0 26 31 / 95 87 22

bauernhof@glabach-neuwied.de  
www.glabach-neuwied.de

UNSERE PRODUKTE

•  Mittwoch bis Samstag frisches Geflügel solange 
der Vorrat reicht. 

• Brathähnchen, Suppenhühner 

•  Enten, Puten, Gänse (auf Bestellung ab November) 

• Täglich frische Eier, Nudeln, Eierlikör 

• Selbst hergestellte Fruchtaufstriche 

• Kartoffeln

UNSER BETRIEB

Wir, die Familie Glabach, bewirtschaften seit 2011 
den Geflügelhof Glabach in Neuwied. Wir haben 
es uns zum Ziel gesetzt Ihnen schmackhafte und 
qualitativ hochwertige Produkte anzubieten, die 
wir nachhaltig und im Einklang mit der Natur pro-

duzieren. Unser Geflügel halten wir in der natür-
lichsten Form, der Weidemast. Dadurch werden 
Geschmack und Fleischqualität positiv beein-

flusst. Wir bieten Lebensmittel aus überschauba-

rer, naturnaher und artgerechter Erzeugung und 
freuen uns, Sie auf unserem Bauernhof begrüßen 
zu dürfen. 

HOFVERKAUF 

Dienstag bis Freitag 09:00 -18:00
Samstag 09:00 - 16:00

BAUERNHOF  

GLABACH  

NEUWIED
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Heike und Jörg Gerlich

Haus Vogelsang • 56567 Neuwied  
Telefon: 0 26 31 / 9 51 21 81 

Fax: 0 26 31 / 9 51 21 81  

Mobil: 01 72 / 2 90 19 04

info@landfrucht.de • www.landfrucht.de

UNSERE PRODUKTE

• Handgemachte Fruchtaufstriche 

• Obstliköre

UNSER BETRIEB

Das „Haus Vogelsang“ am Rheinsteig-Wanderweg 
im Westerwald liegt hoch über dem Rheinthal und 
dem Wohnort Leutesdorf. Neben der Zucht von 
Damwild betreiben wir Obstanbau sowie eine über 
den Kreis hinaus bekannte feine Marmeladen- 
Manufaktur mit dem Namen Landfrucht 

HOFVERKAUF 

Nach telefonischer Absprache

HAUS VOGELSANG  

NEUWIED

AUF DER KARTE: 30AUF DER KARTE: 29

Michael Müller

Torneystraße 126 • 56567 Neuwied  
Telefon: 0 26 31 / 5 31 12 • Fax: 0 26 31 / 5 44 47

obstgut.mueller@web.de 

www.obstgut-mueller.de

UNSERE PRODUKTE

•  Produkte aus eigenem Anbau: Äpfel, Birnen, 
Pflaumen, Mirabellen, Weinbergpfirsiche, Spargel, 
Erdbeeren, alle Sommerbeeren, Tomaten, Feld-

salat, Kürbisse 

•  Regionale Produkte wie: Kartoffeln aus der Eifel, 
Fleisch und Wurstwaren vom Metzger, Brot, Käse 
und Milchprodukte, Feinkost, Wein, Essig & Öl

UNSER BETRIEB

Seit 1980 arbeiten wir nach den strengen Richt-
linien des Qualitätsprogramms „Integriert na-

turnaher Anbau“ mit ökologisch angepassten  
Methoden. Wir setzen bei der Ernte auf 100% 
Handarbeit. Verkauft wird unser Obst und Gemüse 
ausschließlich bei uns ab Hof. In Zeiten steigen-

der Anonymität in der weltweiten Lebensmittel-
produktion sehen wir es als Aufgabe, heimisches 
Obst und Gemüse zu erzeugen, dem Sie vertrauen 
können. 

HOFVERKAUF 

Montag bis Freitag 08:30 - 18:00 

Samstag 08:00 - 13:00

OBSTGUT MÜLLER  

NEUWIED
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Steffen Runkel und Niklas Ehlgen

Hochstraße 28 • 57518 Betzdorf  
Mobil: 01 71 / 1 57 85 95

info-kernte@web.de  
www.kernte.de

UNSERE PRODUKTE

•  Regionale Obstbaumsorten: Pfirsisch, Pflaume, 
Kirsche, Apfel,... 

• Kräuter: Pfefferminze, Salbei, Thymian,... 

•  Aktuelle Informationen zu unserem Sortiment  
erhalten Sie künftig auf unserer Homepage  
www.kernte.de. Alternativ können Sie uns gerne 
telefonisch oder per Mail kontaktieren, um Aus-

künfte zu erhalten oder Ihre Bestellwünsche mit-
zuteilen.

UNSER BETRIEB

Wir sind letztes Jahr mit dem Anbau von alten 
und regionalen Obstbaumsorten gestartet und 
möchten unser bisher noch kleines Sortiment in 
den nächsten Jahren kontinuierlich ausbauen. 
Langfristig möchten wir unserem Namen „Kernte“ 
gerecht werden und alles vom „Kern bis zur Ernte“ 
anbieten. Alle Produkte stammen aus eigener Pro-

duktion, dabei verzichten wir vollständig auf Pes-

tizide. Deswegen ist es möglich, dass nicht alle 
Produkte ständig zur Verfügung stehen. 

HOFVERKAUF 

Nach Absprache per Telefon oder Mail

KERNTE  

BETZDORF

AUF DER KARTE: 40AUF DER KARTE: 39

Familie Groß

Berghof 1 • 57518 Betzdorf / Dauersberg  
Telefon: 0 27 41 / 2 32 29

UNSERE PRODUKTE

• Rindfleisch von unseren eigenen Tieren 

•  Schweinefleisch aus der bäuerlichen Erzeuger- 
gemeinschaft Eichenhof 

• Saisonal Wild auf Nachfrage

• Eier, Nudeln 

• Kartoffeln von unseren eigenen Feldern 

• Honig 

• Präsentkörbe

UNSER BETRIEB

Wir führen unseren Familienbetrieb bereits in der 
dritten Generation. Unsere Kartoffeln und Rind-

fleisch von unseren eigenen Tieren verkaufen wir 
ab Hof. Außerdem bieten wir Schweinefleisch und 
saisonal auch Wild an, sodass Sie bei uns eine gro-

ße Auswahl verschiedener Fleisch- und Wurstspe-

zialitäten erhalten. Gerne stellen wir Ihnen auch 
Präsentkörbe für verschiedene Anlässe zusam-

men. Bauernhofgastronomie für Feierlichkeiten 
auf Anfrage. 

HOFVERKAUF 

Freitag 09:00 - 18:00 Samstag 09:00 - 12:00

BERGHOF  

BETZDORF /  
DAUERSBERG
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Familie Höfer

Hof Obergüdeln • 57539 Hövels  
Telefon: 0 27 41 / 6 84 96 80

info@hoefermilch.de  
www.hoefermilch.de

UNSERE PRODUKTE

• Frischmilch 

•  Naturjoghurt, Joghurt in verschiedenen  
Geschmacksrichtungen 

• Bauernquark 

• Natur- und Fruchtmolke 

• Käsespezialitäten 

• Tagfrische Eier

UNSER BETRIEB

Milchhof Höfer- das sind wir: Die Familie Höfer, 
unser Team von Mitarbeitern und unsere Tiere. 
Seit 1956 stehen wir für traditionelle, mit großer 
Sorgfalt und Kenntnis handwerklich hergestellte 
Milchprodukte in hoher Qualität. Unsere Milchvieh-

herde ist das Herz unseres direktvermarktenden 
Familienbetriebs. Unser Hof und unsere Ackerbö-

den liegen zwischen Westerwald, Siegerland und 
Bergischem Land. Hier bauen wir in gesicherter 
Fruchtfolge das Futter für unsere Kühe an. 

HOFVERKAUF 

Verkauf ab Hof jederzeit möglich, Lieferung ans Haus

MILCHHOF HÖFER  

HÖVELS

AUF DER KARTE: 48AUF DER KARTE: 47

Familie Lück

Uferstraße 1 • 57539 Roth  

Telefon: 0 26 82 / 20 34 33  

Mobil: 01 70 / 7 88 77 71

g-lueckliche-kuh@gmx.de 

www.g-lueckliches-huhn.de

UNSERE PRODUKTE

• Rindfleisch 

• Schweinefleisch 

• Eier 

• Hähnchen 

• Suppenhühner

UNSER BETRIEB

Wir sind ein Familienbetreib, der seit 2009 öko-

logischen Landbau betreibt. Seit dem Jahr 2015 
sind wir Mitglied bei Bioland. Mit unseren land-

wirtschaftlichen Produkten wollen wir höchste 
Ansprüche erfüllen und setzen daher auf moder-
ne Agrarwirtschaft. Nachhaltige Landwirtschaft 
und artgerechte Tierhaltung sind das oberste Ziel. 
Der Umwelt und den Tieren zu Liebe! Derzeit um-

fasst unser Betrieb Mutterkuh-Haltung, Schweine- 
haltung, mobile Hühnerhaltung sowie in den  
Sommermonaten die Haltung von Masthähnchen.
 

HOFVERKAUF 

Nach Absprache. 
Eierautomat an der Freien Tankstelle in Roth 24/7; 
Eierautomat in Wissen in der Blähaustraße.

BIOLANDHOF LÜCK  

ROTH
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Familie Collard

Goldstraße 16 • 57587 Birken Honigsessen 

Telefon: 0 27 42 / 62 91 • Mobil: 01 76 / 43 01 51 18

collardalex@hotmail.com

UNSERE PRODUKTE

• Honig 

• Honigzubereitungen, z.B. mit Zimt

• Bienenwachskerzen

• Selbstgemachte Propolistropfen

UNSER BETRIEB

2004 fing Alles an mit einem geschenkten Ableger. 
Heute sind aus diesem Ableger einige Völker ge-

worden, inklusive Königinnenzucht. Die Qualität 
unseres Westerwälder Honigs liegt in der Viel-
falt der Inhaltsstoffe. So können wir Frühtracht,  
Sommerhonig, Wald und Blüte und in größeren 
Abständen auch Waldhonig ernten. Wir arbeiten 
in unserer Imkerei zum Wohle der Bienen streng 
nach umweltbewussten Grundsätzen und wir set-
zen auf eine naturnahe und artgerechte Lebens-

weise der Bienen. 

HOFVERKAUF 

Nach telefonischer Absprache

IMKEREI COLLARD  

BIRKEN- 
HONIGSESSEN

AUF DER KARTE: 54AUF DER KARTE: 53

Familie Schäfer

Hof Neustockschlade • 57581 Katzwinkel  
Telefon: 0 27 34 / 43 55 36  

Mobil: 01 71 / 1 42 41 43 • Fax: 0 27 34 43 55 38

schaefer.hof-neustockschlade@t-online.de 

www.hof-neustockschlade.de

UNSERE PRODUKTE

• Rind- und Schweinefleisch aus eigener Haltung 

• Wurst- und Rauchwaren aus eigener Herstellung

• Eier aus Bodenhaltung 

•  Masthähnchen und Suppenhühner aus eigener 
Mast und Haltung 

• Honig aus heimischer Herstellung 

• Weine

UNSER BETRIEB

Unser Hof existiert seit 1959 an diesem Standort 
und wird dort in der 3. Generation geführt. Unsere 
Rinder der Rasse Limousin halten sich im Som-

mer auf den Wiesen auf und werden im Winter im 
Strohstall gehalten und nur mit betriebseigenem 
Futter gefüttert. Des Weiteren ziehen wir Schweine  
und Hähnchen auf und halten Legehennen in Bo-

denhaltung. Die Tiere werden in unserem eigenen 
EU-Schlachthaus geschlachtet und auch weiter-
verarbeitet. Somit wird den Tieren ein stressiger 
Transport erspart. Die Produkte werden dann in 
unserem Hofladen zum Verkauf angeboten. 

HOFVERKAUF 

Donnerstag und Freitag 09:30 - 11:30  
und 14:30 - 17:30 
Samstag 09:00 - 12:00,  
sowie nach Absprache

HOF  

NEUSTOCKSCHLADE  

KATZWINKEL
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Benjamin Junge

Hohlweg 3 • 57610 Gieleroth  
Mobil: 01 70 / 3 83 86 89

info@obstbaumpflege-junge.de  
www.privatkelterei-junge.de

UNSERE PRODUKTE

• Säfte (Obst, Gemüse) 

• Essige 

• Wein 

• Secco

UNSER BETRIEB

Von September bis November ist die Mobile Saft-
presse Westerwald für Sie unterwegs. Wir ver-
arbeiten Ihre Äpfel, Birnen, Quitten, Karotten, Rote 
Rüben und ihren Rhabarber zu Ihrem ganz persön-

lichen Saft. In unserem Shop bekommen Sie aber 
auch Säfte von unserem eigenen Obst. Zusätzlich 
betreiben wir eine Essigmanufaktur, in der wir uns 
vor allem auf Frucht-und Balsamessige speziali-
siert haben. Der an unsere Kelterei angegliederte 
Betriebszweig bietet uns die Möglichkeit, hoch-

wertigste Rohstoffe für unsere Essigkreationen 
auf unseren betriebseigenen Flächen anzubauen. 

HOFVERKAUF 

Montag bis Samstag nach Vereinbarung

PRIVATKELTEREI 

JUNGE  

GIELEROTH

AUF DER KARTE: 56AUF DER KARTE: 55

Sebastian Müller

Schützenkamp 2 • 57587 Birken-Honigsessen 

Telefon: 01 71 / 4 95 28 10

www.hof-schuetzenkamp.jimdosite.com

UNSERE PRODUKTE

•  Ernteanteile: Saisonales Bio Gemüse und  
Kartoffeln 

• Fleisch und Wurst von unseren Rindern 

• Hähnchen 

•  Eier, Honig, Marmeladen, Sirup, Apfelsaft etc.  
je nach Verfügbarkeit

UNSER BETRIEB

In der dritten Generation bewirtschafte ich den Hof  
Schützenkamp und habe ihn neu ausgerichtet.  
Geblieben ist der Wunsch solide Landwirtschaft 
zu betreiben, deshalb habe ich auf Bio umgestellt 
und mich bewusst für die Vielfalt entschieden. Neu 
ist die Idee auf eine Solidarische Landwirtschaft 
umzustellen und so viele Menschen an dem teil-
haben zu lassen, was mir so wichtig ist: Die Liebe 
zum Land und dem was es hervorbringt. 

HOFVERKAUF 

Abholung der gemischten Kisten jeweils wöchent-
lich am Freitagnachmittag (oder nach Absprache)

HOF  

SCHÜTZENKAMP  

BIRKEN- 
HONIGSESSEN
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Udo Franz

In der Burg 1 • 57614 Niederwambach 

Telefon: 0 26 84 / 88 18 • Fax: 0 26 84 / 30 57 

Mobil: 01 70 / 4 76 81 87

Udo-Franz@t-online.de

UNSERE PRODUKTE

• Rindfleisch in Anteilsportionen auf Vorbestellung 
• Mixpakete ab ca. 25 kg

UNSER BETRIEB

Hier, im Puderbacher Land, betreiben wir Mutter-
kuhhaltung mit 30 Hektar Grünland. Wir halten 
rund 30 Rinder der Rasse Limousin, die für ex-

zellentes und sehr feines Fleisch bekannt ist. Die 
Tiere überzeugen zudem durch ihre ruhige Art und 
machen sie daher sehr umgänglich. So betreiben 
wir Landwirtschaft mit Bezug zu unseren Tieren 
und im Einklang mit der Natur. Hier bekommen Sie 
Fleisch von heimischen Weiden –ein ehrlicher und 
kerniger Genuss! 

HOFVERKAUF 

Nach Terminvereinbarung

UDO FRANZ  

NIEDERWAMBACH

AUF DER KARTE: 62AUF DER KARTE: 61

Andreas Geyer

Friedrichstraße 9 • 57614 Ratzert  
Telefon: 0 26 84 / 9 56 98 62 

Mobil: 0 15 78 / 7 55 16 83 oder 01 79 / 2 49 33 37

kontakt@biohof-ratzert.de  
www.biohof-ratzert.de

UNSERE PRODUKTE

• Eier, Nudeln 

• Honig, Honig-Likör 

•  Saisonal Kartoffeln, Kürbisse, Säfte und Obst  
von Streuobstwiesen 

• Rindfleisch, Geflügelfleisch

UNSER BETRIEB

Auf unserem kleinen Hof in Mitten des Wester-
waldes betreiben wir aus Überzeugung ökologi-
sche Landwirtschaft. Biologisch – Aus Respekt 
zu Tier und Pflanze. Auf unseren Weiden grasen 
die robusten Galloways und die seltenen Aubrac-
Rinder. Durch die Genügsamkeit und Robustheit 
unsere Rinder steht die Mutterkuhhaltung im Ein-

klang mit dem Naturschutz. Aus der Region – Für 
die Region. 

HOFVERKAUF 

Selbstbedienungs-Hütte 24 h geöffnet Rind- und 
Geflügelfleisch auf Vorbestellung

BIOHOF RATZERT  

RATZERT
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Alexander Albus

Hauptstraße 2 • 57614 Stürzelbach  
Telefon: 0 26 81 / 9 83 05 76

highlandhofalbus@gmail.com

UNSERE PRODUKTE

• Highland-Cattle-Fleisch auf Vorbestellung

• Hähnchen und Suppenhühner auf Vorbestellung

• Wurst

• Eier aus Freilandhaltung, Nudeln 

• Kartoffeln 

• Milch, Molke, Joghurt, Quark

UNSER BETRIEB

Seit Juni 2015 betreiben wir im Kreis Altenkirchen 
eine kleine Highland Cattle Zucht mit viel Liebe  
und Leidenschaft zu den Tieren. In unserem 
Selbstbedienungs-Hofladen bekommen Sie Eier 
aus Freilandhaltung und Nudeln, die aus diesen 
Eiern hergestellt werden. Außerdem finden Sie 
Kartoffeln sowie Milch und Milchprodukte bei uns. 

HOFVERKAUF 

Selbstbedienungs-Hofladen täglich 24 Stunden 
geöffnet.

HIGHLAND  

HOF ALBUS  

STÜRZELBACH

AUF DER KARTE: 64AUF DER KARTE: 63

Sarah Kunz

Dorfstraße 23 b • 57614 Sensenbach 

Telefon: 0 26 84 / 8 51 97 04 oder 0 26 84 / 35 38

wolfgangk535@gmail.com

UNSERE PRODUKTE

• Galloway-Rindfleisch in 20 kg Mixpaketen

UNSER BETRIEB

Unsere Galloways sind sehr robust und fühlen sich 
dank ihres dicken Fells auch im Winter auf den 
Sensenbacher Weiden gut aufgehoben. Den Tie-

ren steht ganzjährig ein riesiges, weitestgehend 
naturbelassenes Gelände mit Bäumen, Hecken 
und Bachlauf zur Verfügung. Die Rinder werden 
stressfrei auf der Weide in bekannter Umgebung 
per Weideschuss geschlachtet. Dadurch und 
durch das langsame Wachstum erreichen sie eine 
sensorisch hochwertige Fleischqualität. 

HOFVERKAUF 

Nach Vereinbarung

SARAH KUNZ  

SENSENBACH
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Jan Reifenberg

Brunnenstraße 2 • 57627 Gehlert  
Telefon: 0 26 62 / 9 44 95 71 

Mobil: 01 51 / 26 11 40 52

reifenbergjan@gmail.com

UNSERE PRODUKTE

• Eier, Nudeln, Eierlikör 

• Suppengeflügel, Brathähnchen, Bauernhähnchen

• Obst und Gemüse der Saison 

• Kartoffeln 

• Milch und Milchprodukte 

• Honig, Kräuter 

• Heu und Stroh für Heimtiere

UNSER BETRIEB

In Reifenberg‘s Eier - Kiste in Gehlert können Sie 
rund um die Uhr frisch gelegte Eier, saisonales 
Obst und Gemüse und viele weitere regionale 
Produkte einkaufen. Wir legen Wert auf eine trans-

parente Herkunft und eine nachhaltige, naturnahe 
Erzeugung unserer Lebensmittel. Unsere Hühner 
leben artgerecht im Mobilstall und können sich 
frei auf der Weide bewegen. Gern können Sie als 
Wanderer eine Pause bei Reifenberg‘s Hühnerrast 
einlegen und dabei den Tieren zuschauen. 

HOFVERKAUF 

Täglich 24 Stunden

REIFENBERG‘S  

EIER-KISTE  

GEHLERT

AUF DER KARTE: 66AUF DER KARTE: 65

Familie Haas

Hof Kleeberg • 57627 Hachenburg  
Telefon: 0 26 62 / 27 80 • Fax: 0 26 62 / 94 35 45

www.Hof-Kleeberg.de

UNSERE PRODUKTE

• Täglich frische Eier 

• Rindfleisch

• Nudeln 

• Hausmacher Wurst 

• Kartoffeln aus eigenem Anbau 

• Honig aus der Region 

• Selbstgemachtes Gelee 

• Und vieles mehr

UNSER BETRIEB

Unser Familienbetrieb in der Nähe von Hachen-

burg im Westerwald umfasst etwa 200 Hektar 
Land. Hier halten wir rund 300 Rinder und einige 
Hühner. So bekommen Sie in unserem Hofladen 
täglich frische Eier, außerdem Kartoffeln aus eige-

nem Anbau, Honig aus der Region, selbstgemach-

tes Gelee und vieles mehr. Wir beteiligen uns am 
Projekt „bee-Wäller“ und fördern mit unseren Blüh-

streifen aktiv die Insekten- und vor allem Bienen-

populationen. 

HOFVERKAUF 

Montag, Dienstag, Donnerstag, Freitag  
08:30 -12:00 und 14:00 - 18:00 
Mittwoch 08:30 12:00 
Samstag 08:30 - 13:00

HOF KLEEBERG  

HACHENBURG
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Anette und Konrad Mockenhaupt

Mittelstraße 10 • 57632 Schürdt  
Telefon: 0 26 85 / 219 und 0 26 85 / 98 97 55  
Fax: 0 26 85 / 9 87 92 96

info@biolandhof-schuerdt.de  
www-biolandhof-schuerdt.de

UNSERE PRODUKTE

• Rindfleisch aus Mutterkuhhaltung 

• Schweinefleisch aus eigener Aufzucht 

• Kartoffeln aus eigenem Anbau 

• Eier aus unserem Hühnermobil 

• Hühner, Hähnchen (eigene + Zukauf) 

• Weizen, Roggen, Dinkel aus eigenem Anbau, Brot

• Obst und Gemüse der Saison 

• Honig und über 50 Sorten Käse 

•  Großes Bio-Wein-Angebot, volles Naturkost- 
sortiment, Naturkosmetik

UNSER BETRIEB

Bereits seit 1984 arbeiten wir nach den strengen 
Bioland-Richtlinien. Der respektvolle Umgang mit 
unseren Böden und Tieren ist für uns auch als 
Partnerbetrieb Naturschutz selbstverständlich. 
Durch die Kreislaufwirtschaft, die Fruchtfolgen 
und Gründüngung sind wir in der Lage, umwelt-
verträglich wertvolle Lebensmittel für den Wes-

terwald zu erzeugen. Ganz nach Ihren Wünschen 
liefern Ihnen hochwertige und regionale Bio-Pro-

dukte in unserer BIO-KISTE bequem nach Hause. 
HOFVERKAUF 

Montag, Mittwoch, Donnerstag 15:00 - 19:00 
Freitag 09:00 - 19:00, Samstag 09:00 - 13:00

BIOHOF SCHÜRDT  

SCHÜRDT

AUF DER KARTE: 72AUF DER KARTE: 71

Lothar und Andrea Seifen

Mittelstraße 2 • 57632 Schürdt  
Telefon: 0 26 85 / 15 64 • Mobil: 01 72 / 6 63 78 59 

Fax: 0 26 85 / 9 87 90 88

info@bauernhof-seifen.de  
www.bauernhof-seifen.de

UNSERE PRODUKTE

• Frische Eier 

• Rindfleisch, auch in Paketen von 15 - 25 kg 

• Geflügel 

•  Produkte von Partnerbetrieben aus der Region: 
Kartoffeln, Honig, Wurstwaren, Milchprodukte 

•  Pilze, Linsen, Leinöl, Käse 

• Ferienwohnung für bis zu 6 Personen

UNSER BETRIEB

Als landwirtschaftlicher Familienbetrieb ist der 
Bauernhof Seifen seit den 70er Jahren für seine 
leckeren Westerwälder Eier bekannt. Unsere glück-

lichen Legehennen leben in Bodenhaltung mit 
überdachtem Auslauf (Wintergarten) und werden 
mit Futter von besonderer Rezeptur aus eigens 
angebautem Getreide versorgt. Außerdem sind 
wir stolz darauf, als Direktvermarkter das Fleisch 
unserer Limousin Rinder aus artgerechter Mutter-
kuhhaltung anbieten zu können. Produkte von aus-

gewählten Partnern ergänzen unser Angebot. 

HOFVERKAUF 

Montag, Dienstag, Mittwoch 07:30 - 12:00 
Freitag 07:30 - 12:00 und 14:00 - 18:30 
Samstag 07:30 - 12:30

BAUERNHOF SEIFEN  

SCHÜRDT
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Imkerfamilie Lichtenthäler

Im Oberdorf 5 • 57635 Ersfeld  

Telefon: 0 26 86 / 98 92 72 • Fax: 0 26 86 / 98 92 72 

Mobil: 01 70 / 9 50 49 70

imkerei-lichtenthaeler@gmx.de

UNSERE PRODUKTE

• Honig, verschiedene Sorten 

• Met und Propolis-Produkte 

• Bienenwachskerzen aus eigener Herstellung 

• Besondere Honige

UNSER BETRIEB

Unseren Honig und andere Produkte aus dem  
Bienenvolk erhalten Sie nach Absprache in unserer 
Imkerei in Ersfeld sowie auf verschiedensten 
Bauernmärkten in der Region. Darüber hinaus 
bieten wir Ihnen Geschenkideen und Präsente 
rund um den Honig. 

HOFVERKAUF 

Jederzeit nach Absprache

IMKEREI  

LICHTENTHÄLER  

ERSFELD

AUF DER KARTE: 74AUF DER KARTE: 73

Familie Walterschen

Hauptstraße 37 • 57635 Hasselbach  
Telefon: 0 26 86 / 607

UNSERE PRODUKTE

• Frisches Rindfleisch 

• Hähnchen (ganzjährig) 

• Puten, Gänse, Enten (saisonal ab Oktober) 

• Honig aus unserer Nachbarschaft

UNSER BETRIEB

Unser Hof ist seit Generationen im Familienbesitz. 
Hier trifft Tradition auf moderne, artgerechte Tier-
haltung. Die Tiere können selbst wählen, ob sie auf 
der Weide grasen oder sich im 2019 neu erbauten 
Tierwohl-Stall aufhalten, der mit Stroh eingestreut 
ist. Kurze Wege und Transparenz sind uns wichtig. 
Unser Futter stammt vom eigenen Betrieb, das Ge-

flügel wird auf dem Hof und die Rinder im benach-

barten Uckerath geschlachtet. Bei Fragen stehen 
wir Ihnen gerne zur Verfügung und geben Ihnen 
einen Einblick in unseren Betrieb. 

HOFVERKAUF 

Bitte telefonisch vorbestellen

SCHÖFFENHOF  

HASSELBACH
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Familie Drees

Biolandhof Alte Schmiede 

Südstraße 11 • 57638 Neitersen 

Telefon: 0 26 81 / 9 81 34 90

j.drees@magoer.com 

www.magoer.com

UNSERE PRODUKTE

•  Kaltgepresste Bio-Öle aus selbst angebauten 
Ölfrüchten: Leinöl, Leindotteröl, Mariendistelöl, 
Rapsöl, Färberdistelöl, Hanföl, Schwarzkümmel- 
öl, Chillilein

•  Alte Sorten Bio-Linsen

•  Saisonal Honig

UNSER BETRIEB

In unserem Biolandhof in Neitersen produzieren 
wir verschiedene feinste, kaltgepresste Öle aus 
den Saaten unserer Felder. Wo früher die alte Dorf-
schmiede beheimatet war, stehen nun unsere mo-

dernen prozessgesteuerten Ölmühlen. Aus ihnen 

tropfen jetzt Lein-Leindotter-Marien-, Färber-
distel-Raps-Hanf-Schwarzkümmel- und unser 
ganz spezielles Chillileindotteröl. Ungefiltert  
füllen wir es in Westerwald-Keramikflaschen, um 
es vor Licht zu schützen. Ein weiteres wichtiges 
Anliegen ist uns das Etablieren alter Sorten Linsen 

und anderer Hülsenfrüchte, da diese für die  
meisten Menschen besser verträglich sind. 

HOFVERKAUF 

Nach Vereinbarung. Weitere Verkaufsstellen: Bio-

höfe in Herborn, Schürdt, Urbar und Koblenz. 
Unikum AK und Reformhaus Bad Marienberg

BIOLANDHOF  

ALTE SCHMIEDE  

MAGOER  

NEITERSEN

AUF DER KARTE: 76AUF DER KARTE: 75

Michael Müller und Ute Bollwerk

Hochstraße 2 a • 57638 Neitersen  
Telefon: 0 26 81 / 7 01 42

underleis@t-online.de

UNSERE PRODUKTE

• Biohonig aus der eigenen Imkerei 

• Bioeier aus drei Mobilställen 

•  Bionudeln, hergestellt von der Firma Becker aus 
unseren Eier 

•  Biosuppenhühner, nach Vorbestellung und nur 
nach Schlachtung. Termin ist anzufragen.

UNSER BETRIEB

Unser Betrieb, der von ABCERT für den ökologi-
schen Landbau zertifiziert und Mitglied bei Bio-

land ist, hat sich auf Bienenhaltung und Geflügel-
haltung spezialisiert. Die Bienensröcke stehen an 
verschiedenen Stellen im Westerwald. Frisches 
Grünfutter, ausreichend Platz und ein Leben im 
Freien bietet der Biohof seinen Legehennen. Für 
das Leben im Freien steht den Tieren ein mobiler 
Stall als Schlaf und Rückzugsraum zur Verfügung. 
Jede Woche wird das Hühnermobil auf der Wiese 
ein Stück weitergezogen. Unsere Produkte können 
auch an der Haustür erworben werden. Anruf ge-

nügt! 

HOFVERKAUF 

Montag bis Freitag von 17:00 bis 18:00. 
Bitte kurz vorher anrufen!

BIOHOF UNDERLEIS  

NEITERSEN
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Dieses Angebot wird im Rahmen des Entwicklungsprogramms 
EULLE unter Beteiligung der Europäischen Union und des Landes
 Rheinland-Pfalz, vertreten durch das Ministerium für Wirtschaft, 
Verkehr, Landwirtschaft und Weinbau Rheinland-Pfalz gefördert. 

EUROPÄISCHE UNION 

Europäischer Landwirtschaftsfond für die Entwicklung des länd-
lichen Raums: Hier investiert Europa in die ländlichen Gebiete. 

Diese Broschüre ist ein Teil des Gemeinschaftsprojekts „Regio-
nale Produkte und Direktvermarktung“ der vier LEADER-
Regionen Westerwald-Sieg, Westerwald, Rhein-Wied und Raiff-
eisenregion. Diese bedanken sich für die Unterstützung durch
die Gemeinschaftsinitiative „Wir Westerwälder“, den Bauern- und 
Winzerverband Rheinland-Nassau, dem Westerwald Touristik-
Service, den Landfrauenverband „Frischer 
Wind“ e.V. und das Dienstleistungszentrum 
Ländlicher Raum Westerwald-Osteifel.


